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COSORI

Manual de utilizare

Friteuza cu aer cald Premium de 5.5 litri
Model: CP158 -AF

Friteuza SMART cu aer cald Premium de 5.5 litri
Model: CS158-AF-RXB
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Continutul pachetului

1 x Friteuza cu aer cald Premium de 5,5 litri
1 x Carte de retete

1 x Ghid de referinta rapida

1 x Manual de utilizare

1 x Grilaj pentru frigarui

5 x Frigarui
Specificatii
Alimentare @ 220-240V c.a,
electrica = 50/60 HZ
Putere nominala = 1700 W
55L/58qt
Capacitate = (prepard mancaruri
pentru 3-5 persoane)
Intervalde = 75°_205°C/
temperatura = 170°-400 °F
Intervalde timp = 1-60 min

Dimensiuni

Greutate

Dimensiuni grilaj

frigarui 79 x79x3,61n
Dimensiuni .
.. . 2lcm/8,3in
frigarui

36,4 x299x321cm/
14,3 x 11,8 x 12,6 in

54 kg /11,9 lb
20x20x91cm/
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% Va multumim
pentru achizitie!

(Speradm sa va placa noua friteuza cu aer cald la fel de
mult cum ne place noua.)

comunitatii bucatarilor Cosori pe Facebook

alaturati-va facebook.com/Cosori

galeria noastra de retete

explorati . :
4 www.coson.com/recnpes

de retete recomandate saptamanal

bucurati-va realizate exclusiv de bucdtarii nostri interni

CL;.E) CONTACTATI BUCATARII NOSTRI

Bucatarii nostri interni, utili, sunt pregatiti sa va
raspunda la orice intrebari pe care le-ati putea avea!

E-mail: recipes@cosori.com

in numele tuturor celor din cadrul Cosori,

O experienta de gatit placuta!
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MASURI DE PROTECTIE IMPORTANTE

Respectati masurile de siguranta de baza atunci cand utilizati friteuza cu aer
cald. Cititi toate instructiunile.

Puncte cheie privind siguranta

Nu atingeti suprafetele fierbinti.
Utilizati manerul.

Apasati butonul de eliberare a cosului
numai cand cosurile sunt asezate
orizontal pe un blat sau pe orice
suprafata plana, termorezistenta.

Manerul este atasat la cosul interior, nu
la cosul exterior. Cand apasati butonul
de eliberare a cosului, cosul exterior va
cadea.

Nu blocati orificiile de ventilare. Prin

% orificii se elibereaza abur fierbinte.
& Nu va apropiati mainile si fata de

orificii.
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Siguranta generala

Nu introduceti carcasa friteuzei cu aer cald
sau stecherul in apa sau lichid.

Supravegheati indeaproape copiii din
apropierea friteuzei.

Scoateti stecherul din priza atunci cand
aparatul nu este utilizat si inainte de curatare.
Lasati- sa se raceasca inainte de a pune sau
scoate piese.

Nu utilizati friteuza cu aer cald daca prezinta
defecte, nu functioneaza sau daca cablul sau
stecherul este deteriorat. Contactati Asistenta
pentru clienti (consultati pagina 22).

Nu utilizati piese sau accesorii de schimb de la
terti, deoarece acest lucru poate cauza
accidentari.

Nu utilizati in aer liber.

Nu asezati friteuza cu aer cald sau oricare
dintre componentele acesteia pe o soba,

langa arzatoarele cu gaz sau electrice sau
intr-un cuptor incalzit.

Aveti grija cand mutati friteuza cu aer cald
(sau scoateti cosurile) daca contine ulei
fierbinte sau alte lichide fierbinti.

Nu curatati cu bureti metalici de sarma.
Fragmentele de metal pot rupe placuta si pot
atinge piesele electrice, creand un risc de soc
electric.

Nu asezati nimic pe friteuza cu aer cald. Nu
depozitati nimic in interiorul friteuzei.

Utilizati friteuza cu aer cald numai conform
instructiunilor din acest manual.

Nu este destinata pentru uz comercial. Uz
casnic exclusiv.
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in timpul prajirii cu aer cald

O friteuza functioneazd numai cu aer cald.
Niciodata nu umpleti cosurile cu ulei sau
grasime.

Niciodata nu utilizati friteuza cu aer cald fara
cosurile montate.

Nu introduceti alimente supradimensionate
sau ustensile metalice in friteuza cu aer cald.

Nu asezati hartie, carton, plasticul nerezistent
la caldura sau alte materiale similare in friteuza
cu aer cald. Puteti utiliza hartie sau folie
pergament.

Niciodata nu puneti hartie de copt sau
pergament in friteuza cu aer cald fara alimente
deasupra. Circulatia aerului poate cauza
ridicarea hartiei si atingerea bobinelor de
incalzire.

intotdeauna utilizati recipiente
termorezistente. Aveti grija cand utilizati
recipiente care nu sunt din metal sau sticla.

Tineti friteuza cu aer cald la distanta de
materiale inflamabile (perdele, fete de masa
etc.). Se utilizeaza pe o suprafata plata, stabila,
termorezistentd, departe de surse de caldura
sau lichide.

Opriti imediat si scoateti friteuza din priza daca
observati cé iese fum negru. Fumul alb este
normal, cauzat de incalzirea grasimii sau
alimentele improscate, dar fumul negru
inseamna ca alimentele se ard sau exista o
problema la circuitul electric. Asteptati ca
fumul sa se imprastie inainte de a scoate
cosurile. Daca cauza nu a fost mancarea arsa,
contactati Asistenta pentru clienti (pagina 22).

Nu l3sati friteuza nesupravegheata in timpul
utilizarii.
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Cablu si stecher de alimentare

* Nu lasati cablul de alimentare (sau orice cablu
prelungitor) sa atarne peste marginea unei
mese sau a unui blat sau sa intre in contact cu
suprafete fierbinti.

Nota: Aceastd friteuza cu aer cald foloseste un
cablu de alimentare scurt pentru a reduce riscul
de incurcare sau impiedicare. Utilizati cabluri
prelungitoare cu grija. Valoarea electricd marcatd
pe cablul prelungitor trebuie sa fie la fel de mare
ca valoarea nominala a friteuzei cu aer cald
(consultati pagina 2).

Campuri electromagnetice (EMF)

Friteuza cu aer cald Cosori respectd toate standardele
referitoare la cdmpuri electromagnetice (EMF). Daca
este manevratd corespunzator si in conformitate cu
instructiunile din acest manual de utilizare, aparatul
ofera o utilizare in conditii de siguranta conform
dovezilor stiintifice disponibile in prezent.

SALVATI ACESTE INSTRUCTIUNI
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FAMILIARIZAREA CU FRITEUZA CU AER CALD

Friteuza cu aer cald Cosori utilizeaza tehnologia rapida de circulare a aerului la 360° pentru a gati

cu putin ulei sau fara ulei preparate rapide, crocante si delicioase, cu pana la 85% mai putin
ulei decat friteuzele cu gatire in baie de ulei. Cu comenzi usor de utilizat, printr-o singura
atingere, cosuri neaderente si un design intuitiv, sigur, friteuza cu aer cald Cosori va fi vedeta
bucatariei dumneavoastra.

Schema friteuzei cu aer cald

Nota:
e Nuincercati sa deschideti partea superioara a friteuzei cu aer cald.
Nu este un capac.

e Cosurile sunt realizate din metal de aluminiu cu strat neaderent.
Acestea nu contin PFOA si BPA.

Admisie aer Maner cos lesire aer

Ecran de comanda Cablu de alimentare
Grilaj pentru frigarui

Frigarui

Protectie buton glisant

Cos interior Buton de eliberare cos

A.
B.
C.
D.

romm
rxe -

Cos exterior Manere carcasa
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DIAGRAMA AFISAJ

Nota: Cand apdsati un buton pentru a utiliza o functie sau un program, acesta
va deveni albastru pentru a indica ca este activ. [Figura 1.1]

@

@®©

Figura 1.1

Presetari

Pui Alimente congelate
Friptura Cartofi prajiti

COSORI

radacinoase
Fructe de mare

Legume
Creveti Legume
@ Sunca Deserturi @
Preincalzire Paine
Panou de comanda
COSORI
Scadeti Cresteti

mpul/temperatura timpul/temperatura

Pastrati la cald Comutati intre Pornit/Oprit
controlul timpului
si al temperaturii

Pornire/Pauza
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SCHEMA AFISAJULUI (CONTINUARE)

Afisaj

Afisaj temperaturd

l_l l_l l_l °C l_l I_l MIN
READY (¢ SHAKE))

Afisaj ora

MESAJE AFISAJ

Programul de gatit s-a incheiat.

(¢ SHAKE))

Memento pentru a scutura sau intoarce preparatul.

Friteuza cu aer cald este preincalzita si pregatita de gatit.
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Configurarea

1. Scoateti toate ambalajele din friteuza,
inclusiv orice autocolante temporare.

2. Asezati friteuza pe o suprafata stabila,
plana, termorezistentd. Pastrati distanta
fata de zonele care pot fi deteriorate de
abur (cum ar fi peretii sau dulapurile).

Nota: Lasati un spatiu de 13 cm/5 in in spatele si
deasupra friteuzei cu aer cald. [Figura 2.1] Lasati
suficient spatiu pentru a scoate cosurile.

3. Trageti manerul pentru a scoate cosurile.
Scoateti toate materialele plastice din
cosuri.

4. Apasati butonul de eliberare a cosului
pentru a separa cosul interior de cosul
exterior.

5. Spalati bine ambele cosuri, folosind o masina
de spalat vase sau un burete neabraziv.

6. Stergeti interiorul si exteriorul friteuzei cu
o carpa usor umezita. Uscati cu un prosop.

7. Asezati cosurile inapoi in friteuza cu aer
cald.

13cm/
5in

Figura 2.1

Proba de functionare

O proba de functionare va va ajuta sa va
familiarizati cu friteuza cu aer cald, sa va
asigurati ca functioneaza corect si sd o
curatati de eventualele reziduuri din proces.

1. Asigurati-va ca cosurile friteuzei cu aer
cald sunt goale si conectati friteuza la
priza.

2. Apasati Preheat (Preincalzire). Pe afisaj
va aparea ,205 °C"si 5 MIN".

3. Apasati p|l pentru a incepe preincalzirea.
Dupa ce preincalzirea se incheie, friteuza
va emite un semnal sonor.

4. Scoateti cosurile si lasati-le sa se
raceasca timp de 5 minute. Apoi asezati
cosurile goale inapoi in friteuza cu aer
cald.

5. Apasati e pentru a selecta presetarea
Friptura. Pe afisaj va aparea ,205 °C"si
.6 MIN".

6. Apasati Temp/Time (Temp./ord) de doua
ori. Ora va lumina intermitent pe afisaj.
Apasati butonul - o data pentru a
schimba intervalul la 5 minute.

7. Apasati p|| pentru aincepe. La
terminarea programului, friteuza va emite
un semnal sonor.

8. Scoateti cosurile. De data aceasta, lasati
cosurile sa se raceasca complet timp de
10-30 de minute.

10
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Sfaturi privind cosul

Separati cosurile numai pentru a le curdta
sau dupa gatire.

Protectia butonului protejeaza butonul de
eliberare impotriva apasarii accidentale.
Glisati protectia butonului spre inainte
pentru a apdsa butonul de eliberare.
[Figura 2.2]

Niciodata nu apasati butonul de eliberare in
timp ce transportati cosurile.

Apasati butonul de eliberare a cosului
numai cand cosurile sunt asezate pe un
blat sau pe orice suprafata plana,
termorezistenta.

Manerul este atasat la cosul interior, nu la
cosul exterior. [Figura 2.3] Cand apasati
butonul de eliberare, cosul exterior va
cadea.

Nota:

Nu desurubati manerul cosului de pe
cosuri.

Pentru a comanda accesorii, va rugam sa
contactati Asistenta pentru clienti
(consultati pagina 22).

Instalarea aplicatiei VeSync

®

Figura 2.2

Figura 2.3

1. 7n cazul in care detineti modelul SMART al friteuzei Cosori, puteti descérca aplicatia VeSync
care va ajuta sa controlati de la distanta aparatul dumnevoastra. Pentru descarcarea acestei

” A

aplicatii, scanati codul QR de mai jos sau cautati aplicatia ”"VeSync” in Magazinul App Store sau

Google Play.

11

Available on the

o App Store
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Google Play
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UTILIZAREA FRITEUZEI CU AER CALD

Preincalzire

Recomandam un ciclu de preincalzire inainte de a introduce alimente in friteuza cu aer cald, cu
exceptia cazului in care friteuza este deja fierbinte. Alimentele nu vor fi gatite corespunzator fara
preincalzire.

1. Conectati la priza. Apasati (') pentru a porni friteuza.
2. Apasati Preheat (Preincalzire). Pe afisaj va aparea ,205 °C"si ,5 MIN".

3. Optional, apasati butoanele + sau - pentru a schimba temperatura. Intervalul de timp se va
regla automat.

Temperatura Interval de timp
205°C 5 minute
200°C 5 minute
195°C 5 minute
190 °C 4 minute
185°C 4 minute
@ 180°C 4 minute @
170°C 4 minute
165 °C si mai putin 3 minute

4. Apasati Il pentru a incepe preincalzirea.

5. Dupa ce preincalzirea se incheie, friteuza va emite un semnal sonor de 3 ori. Pe afisaj va aparea:

Nota: Dacd nu este apasat niciun buton timp de 3 minute, friteuza cu aer cald va sterge toate
setdrile si va intra in modul standby.

12
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Prajirea cu aer cald

Nota:

« Nu asezati nimic pe friteuza cu aer cald. In caz contrar,
veti intrerupe fluxul de aer conducand la rezultate slabe la
préjirea cu aer cald. [Figura 3.1]

* O friteuza cu aer cald nu este o friteuza cu prdajire in baie
de ulei. Nu umpleti cosurile cu ulei, grasime pentru prdjit
sau orice alt lichid.

e Cand scoateti cosurile din friteuza, aveti grija la aburul
fierbinte si nu apdsati butonul de eliberare a cosului. Figura 3.1

o Puteti personaliza intervalul de timp (1-60 minute) si temperatura (75°-205 °C / 170°-400 °F),
cu exceptia cazului in care acestea nu sunt valori recomandate.

¢ Rezultatele pot varia. Consultati Ghidul nostru de referinta si Cartea de retete pentru un ghid
de personalizare a presetarilor pentru rezultate perfecte.

Memento pentru

Presetare Simbol Temperatura implicita Interval de timp implicit scuturare?*
Friptura (<] 205°C 6 minute -
Pui Y 195 °C 25 minute -
Fructe de mare @ 175°C 8 minute - @
Creveti 2 190°C 6 minute .((SHAKE))" (SCUTURARE)
Sunca / 160°C 8 minute -
Alimente congelate ?P}: 175°C 10 minute J((SHAKE))" (SCUTURARE)
Cartofi prajiti** W 195 °C 25 minute J((SHAKE))" (SCUTURARE)
Legume a 150 °C 10 minute J((SHAKE))" (SCUTURARE)
Legume radacinoase 4 205°C 12 minute .((SHAKE))" (SCUTURARE)
Paine 3 160 °C 8 minute -
Deserturi é 150°C 30 minute -
Preincalzire 205°C 5 minute -
Pastrati la cald 75°C 5 minute -

* Consultati Scuturarea alimentelor (pagina 16).
** Consultati Ghid de gatit (pagina 17) pentru sfaturi privind prepararea cartofilor prajiti prin prajire
cu aer cald.

13
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Programe presetate de prajire cu aer cald

®

Folosirea unei presetari este cel mai usor mod de a praji cu aer cald. Presetarile sunt
programate cu un timp si o temperatura ideale pentru prepararea anumitor alimente.

1

Preincalziti friteuza cu aer cald
(consultati pagina 12).

Cand friteuza afiseaza mesajul ,READY”
(PREGATIT) ad3ugati alimente in cosuri.

Selectati un program de gatit presetat
(consultati pagina 13).

Optional, personalizati temperatura si
intervalul de timp. Puteti face acest lucru
oricand in timpul procesului de gatit.

a. Apasati Temp/Time (Temp./ora)
o datd. Temperatura va lumina
intermitent pe afisaj. Apasati butoanele
+ sau - pentru a schimba temperatura
(75°-205 °C 1170°-400 °F).

b. Apasati Temp/Time (Temp./ora) a
doua oara. Ora va lumina intermitent
pe afisaj. Apasati butoanele + sau -
pentru a schimba intervalul de timp
(1-60 minute).

Nota: Pentru a mdri sau a reduce rapid timpul sau
temperatura, apasati si mentineti apasate butoanele
+sau -.

5.

Apasati »Il pentru a incepe prajirea cu aer
cald.

Cand utilizati anumite presetari,
Memento-ul pentru scuturare va aparea la
jumatatea timpului de preparare. Friteuza
cu aer cald va emite un semnal sonor de
5 ori si mesajul , ((SHAKE))" (SCUTURARE)
va lumina intermitent pe afisaj.

a. Scoateti cosurile din friteuza, avand
grija la aburul fierbinte. Friteuza va
intrerupe automat procesul de gatit,
iar afisajul se va stinge pana la
inlocuirea cosurilor.

b. Scuturati sau intoarceti preparatul.
Aveti grija sa nu apasati butonul de
eliberare a cosului.

c. Puneti cosurile inapoi in friteuza.

Nota: Consultati Scuturarea alimentelor (pagina 16).
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7. Friteuza cu aer cald va emite un semnal
sonor de 3 ori la finalizarea programului.
Pe afisaj va aparea:

8. Optional, apasati Keep Warm (Pastrati la
cald). Apasati butoanele + sau - pentru a
schimba intervalul de timp (1-60 minute).

9. Scoateti cosurile din friteuza, avand grija
la aburul fierbinte.

10. Scoateti cosul interior din cosul exterior
pentru a servi mancarea. Atunci cand
separati cosurile:

a. Asigurati-va ca cosurile sunt asezate @
pe o suprafata plana.

b. Aveti grija la uleiul fierbinte sau
grasimea colectata in cosul exterior.
Pentru a evita stropirea, scurgeti
uleiul ihainte de a inlocui cosul
interior. [Figura 3.2]

11. Lasati sa se raceasca inainte de curatare.

Figura 3.2

14
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Prajire manuala cu aer cald

1. Preincalziti friteuza cu aer cald
(consultati pagina 12).

2. Cand friteuza afiseazd mesajul ,READY”
(PREGATIT) adiugati alimente in cosuri.

3. Setati temperatura si intervalul de timp.
Puteti schimba aceasta setare in orice
moment in timpul programului de gatit.

a. Apasati Temp/Time (Temperatura/
ora) o datad. Temperatura va lumina
intermitent pe afisaj. Apasati
butoanele + sau - pentru a schimba
temperatura (75°-205 °C /
170°-400 °F).

b. Apasati Temp/Time (Temperatura/
ora) a doua oara. Ora va lumina
intermitent pe afisaj. Apasati
butoanele + sau - pentru a schimba
intervalul de timp (1-60 minute).

Nota: Pentru a mari sau a reduce rapid timpul sau
temperatura, apdsati si mentineti apasate butoanele

@ sau.

4. Apasati »Il pentru a incepe prajirea cu
aer cald.

Nota:

o La préjirea manuald cu aer cald, nu va exista
un memento pentru scuturare. Dar ar trebui sa
scuturati sau sd intoarceti alimentele
corespunzator.

o Daca doriti activarea memento-ului pentru
scuturare, selectati un program presetat cu
memento-ul (consultati pagina 13) si
modificati intervalul de timp si temperatura
dupa cum doriti.

5. Friteuza cu aer cald va emite un semnal
sonor de 3 ori la finalizarea programului.
Pe afisaj va aparea:

15
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Optional, apasati Keep Warm (Pastrati
la cald). Apasati butoanele + sau -
pentru a schimba intervalul de timp
(1-60 minute).

Scoateti cosurile din friteuza, avand grija
la aburul fierbinte.

Scoateti cosul interior din cosul exterior
pentru a servi mancarea. Atunci cand
separati cosurile:

a. Asigurati-va ca cosurile sunt asezate
pe o suprafata plana.

b. Aveti grija la uleiul fierbinte sau
grasimea colectata in cosul exterior.
Pentru a evita stropirea, scurgeti
uleiul inainte de a inlocui cosul
interior. [Figura 3.2]

Lasati sa se raceasca inainte de curatare.

06/04/2021 16:01:13 ‘ ‘
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Scuturarea alimentelor

Cum sa scuturati

« In timpul gétitului, scoateti cosurile din
friteuza si scuturati, amestecati sau
intoarceti alimentele.

A. Pentru a scutura alimentele:

Ce puteti scutura

Alimentele mici care sunt asezate unele
peste altele vor avea nevoie, de obicei, de
scuturare, cum ar fi cartofii prajiti sau
nuggets-urile.

o Fara scuturare, este posibil ca alimentele sa
nu iasa crocante sau sa nu fie gatite
uniform.

1. Tineti cosurile deasupra unei
suprafete termorezistente din
motive de sigurantd. Nu apasati
butonul de eliberare a cosului. o Puteti intoarce alte alimente, cum ar fi

2. Scuturati cosurile. friptura, vpentru a asigura o rumenire

' ' uniforma.

B. Daca cosurile sunt prea grele pentru a fi

scuturate:

1. Asezati cosurile pe un blat sau pe o Cand puteti scutura

suprafata termorezistenta. e Scuturati sau intoarceti alimentele o data la

jumatatea timpului de gatit sau de mai multe
ori, daca doriti.

2. Separati cosurile. Asigurati-va ca nu
picura lichide din cosul interior.

3. Scuturati cu grija cosul interior. ¢ Anumite presetari utilizeaza un memento
pentru scuturare (consultati Setari
@ Nota: Nu utilizati aceastd metoda daca exista riscul prestabilite, pagina 13). @

stropirii cu lichide fierbinti.

C. Daca cosurile sunt prea grele pentru a fi

scuturate si contin lichide fierbinti: Memento pentru scuturare

Memento-ul pentru scuturare va va alerta
cu 5 semnale sonore si mesajul ,((SHAKE))"
(SCUTURARE) va lumina intermitent pe
afisaj.

1. Asezati cosurile pe un blat sau pe o °
suprafata termorezistenta.

2. Utilizati clesti pentru a amesteca sau
a intoarce alimentele.

e Daca nu scoateti cosurile, memento-ul
pentru scuturare va suna din nou dupa 1
minut si afisajul va arata mesajul ,((SHAKE))"
(SCUTURARE) continuu.

e Cand scoateti cosurile, friteuza va
intrerupe automat programul de gatit. Ca
functie de sigurantd, afisajul se va stinge
pana la reintroducerea cosurilor.

Memento-ul pentru scuturare va disparea

« Cand reintroduceti cosurile, programul de dup3 ce scoateti cosurile.

gatit va fi reluat automat.

e Evitati scuturarea mai mult de 30 de
secunde, deoarece friteuza poate incepe
sa se raceasca.

16
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Ghid de gétit

Umplerea excesiva

 Tn cazulin care cosul este umplut
excesiv, alimentele nu se vor gati
uniform.

¢ Alimentele nu trebuie umplute peste linia
,MAX" a cosului interior. [Figura 3.3] Nu
ambalati alimentele.

Nu umpleti excesiv

Figura 3.3

Folosirea uleiului

e Daca adaugati o cantitate mica de ulei la

alimente acestea vor deveni mai crocante.

Nu folositi mai mult de 30 ml/ 2 linguri
mari de ulei.

e Spray-urile cu ulei sunt excelente pentru
aplicarea unor cantitati mici de ulei
uniform pe toate produsele alimentare.

Nota: Pentru mai multe noutati din bucataria Cosori, consultati Cartea noastra de retete si Sfaturile de la bucatarul chef.

‘ ‘ Manual de utilizare Cosori.indd 17
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Sfaturi pentru mancare

Puteti praji cu aer cald orice alimente
congelate sau produse care pot fi gatite
intr-un cuptor.

Pentru a prepara prdjituri, placinte sau
orice preparate cu umplutura sau aluat,
puneti ingredientele intr-un recipient
termorezistent inainte de a le introduce in
cosuri.

Prdjirea cu aer cald a alimentelor bogate
n grasimi va face ca grasimea sa picure pe
fundul cosurilor. Pentru a evita excesul de
fum in timpul prepararii, scurgeti picaturile
de grasime dupa preparare.

Alimentele marinate in lichid creeaza
stropi si fum in exces. Tamponati aceste
alimente inainte de prajirea cu aer cald.

Cartofi prajiti

Adaugati 8 -15 ml 1 1/2 -1 lingura mare de
ulei pentru ca acestia sa iasa crocanti.

Cand preparati cartofi prajiti din cartofi
cruzi, inmuiati cartofii nepreparati in apa
timp de 15 minute pentru a indeparta
amidonul inainte de prajire. Uscati prin
tamponare cu un prosop inainte de a
adauga ulei.

Taiati cartofi cruzi in bucati mai mici
pentru ca acestia sa iasa mai crocanti.
Tncercati s& téiati cartofii in bucéti de
0,6 - 7.6 cm / t/a- 3 inch.
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Mai multe functii

Intreruperea programului de gatit Protectie la supraincalzire

» Apasati PIl pentru a intrerupe programul * Incazulin care friteuza se
de gétit. Friteuza va opri incélzirea si supraincalzeste, se va opri automat ca
butonul »Il va lumina intermitent pana o functie de siguranta.
cand apasati »Il pentru a relua programul

< o Lasati friteuza sa se raceasca complet
de gatit. inainte de a o utiliza din nou.
e Dupa 30 de minute de inactivitate,

friteuza se va inchide.

e Aceasta functie va permite sa intrerupeti
programul de gatit fara a scoate cosurile
din friteuza.

Reluarea automata a programului de
gatit

e Daca scoateti cosurile, friteuza va
intrerupe automat programul de gatit.
Afisajul se va stinge temporar ca o functie
de siguranta.

@ e Cand reintroduceti cosurile, friteuza va @
relua automat programul de gatit pe baza
setarilor anterioare.

Oprirea automata

e Daca friteuza nu are programe de gatit
active, aceasta va sterge toate setarile si
se va opri dupa 3 minute de inactivitate.

18
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INGRIJIRE SI INTRETINERE

Nota:

Intotdeauna curatati cosurile friteuzei si interiorul
acesteia dupa fiecare utilizare.

Céptusirea cosului exterior cu folie poate face
curatarea mai usoara.

Opriti si scoateti friteuza din priza. Lasati-o
sa se raceasca complet inainte de
curatare. Scoateti cosurile pentru racire
mai rapida.

Stergeti exteriorul friteuzei cu o carpa
umeda, daca este necesar.

Cosurile pot fi spalate in masina de spalat
vase. De asemenea, puteti spala cosurile
cu apa calda, cu detergent si un burete
neabraziv. Inmuiati dacé este necesar.

Nota: Cosurile au un invelis neadeziv.

Evitati utilizarea ustensilelor metalice si a materialelor
de curatare abrazive.

4.

6.

Pentru petele de grasime persistente:

a. Intr-un castron mic, se amestecd
30 ml/ 2 linguri de bicarbonat de
sodiu si 15 ml/ 1 lingura de apa
pentru a forma o pasta.

b. Utilizati un burete pentru a aplica
pasta pe cosuri si frecati. Lasati
cosurile sa stea 15 minute Tnainte de
clatire.

c. Spalati cosurile cu apa si sdpun inainte
de utilizare.

Curatati interiorul friteuzei cu un burete
sau o carpa usor umezita, neabraziva. Nu
introduceti in apa.

[Figura 4.1] Daca este necesar, curatati
bobina de incalzire pentru a elimina
resturile de alimente.

Uscati inainte de utilizare.

Nota: Asigurati-va ca bobina de incalzire este

complet uscatd inainte de a porni friteuza.

‘ ‘ Manual de utilizare Cosori.indd 19

Figura 4.1
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DEPANARE

Problema

Friteuza nu porneste.

Alimentele nu sunt
preparate complet.

Alimentele nu sunt preparate

uniform.

Alimentele nu sunt crocante
dupa prajirea cu aer cald.

Cartofii prajiti nu sunt

preparati corect.

Cosurile nu vor aluneca in
siguranta in friteuza.

lese fum alb din friteuza.

lese fum negru din friteuza.

‘ ‘ Manual de utilizare Cosori.indd 20

Solutie posibila
Asigurati-va ca friteuza este conectata la priza.
Impingeti cosurile fix in friteuza.

Introduceti cantitati mai mici de alimente in cosul
interior. In cazul in care cosul este umplut excesiv,
atunci alimentele vor fi preparate insuficient.

Cresteti temperatura sau timpul de preparare.

Alimentele care sunt asezate unele peste altele sau aproape
unul de altul trebuie sa fie scuturate sau intoarse in timpul
prepararii (consultati Scuturarea alimentelor, pagina 16).

Pulverizarea sau perierea unei cantitati mici de ulei pe alimente
le va face mai crocante (consultati Ghid de gatit, pagina 17).

Consultati Cartofi prajiti, pagina 17.

Asigurati-va ca cosul interior nu este umplut excesiv cu
alimente.

Asigurati-va ca cosul interior este fixat in siguranta in
interiorul cosului exterior.

Friteuza poate produce o cantitate mica de fum alb atunci
cand o utilizati pentru prima data. Acest lucru este normal.

Asigurati-va ca cosurile si interiorul friteuzei sunt curatate
corespunzator si nu sunt unsuroase.

Gatirea alimentelor cu grasimi va cauza scurgerea uleiului in
cosul exterior. Acest ulei va produce fum alb, iar cosurile pot fi
mai fierbinti decat de obicei. Acest lucru este normal si nu ar
trebui sa afecteze procesul de gatit. Manevrati cosurile cu grija.

Scoateti imediat friteuza din priza. Fumul negru inseamna
ca alimentele se ard sau exista o problema la circuitul
electric. Asteptati ca fumul sa se imprastie inainte de a
scoate cosurile. Daca cauza nu a fost mancarea arsa,
contactati Asistenta pentru clienti (pagina 22).

20
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DEPANARE (CONTINUARE)

Problema Solutie posibila

Orice friteuza cu aer cald poate emana un miros de plastic din
procesul de fabricatie. Acest lucru este normal. Urmati
instructiunile pentru o Proba de functionare (pagina 10) pentru
a scapa de mirosul de plastic. Daca mirosul de plastic persista,
contactati Asistenta pentru clienti (consultati pagina 22).

Friteuza cu aer cald emana
un miros de plastic.

Afisajul indica Codul de eroare Exista un circuit deschis in monitorul de temperatura.
LELU. Contactati Asistenta pentru clienti (consultati pagina 22).
Afisajul indica Codul de eroare Existd un scurtcircuit in monitorul de temperatur.

#E2". Contactati Asistenta pentru clienti (consultati pagina 22).

Daca problema dumneavoastra nu este enumerata in situatiile de mai sus, va rugdm sa va
adresati service-ului SC PROFIMATIC SRL ale carui date le gasiti pe coperta exterioard a acestui

manual de utilizare.
® ®
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INFORMATII DESPRE GARANTIE

Garantia se acorda pentru friteuza Cosori si pentru accesoriile care o insotesc. Aceasta acoperd
viciile de material si cele de fabricatie si este nula de drept in conditiile in care se constatd interventia
neautorizatd asupra aparatului si/sau a componentelor acestuia. De asemenea, garantia nu se aplica
in cazul in care defectele apdrute se datoreaza socurilor mecanice, termice, chimice etc. Garantia
de conformitate se acordd pentru o perioadd de 2 ani de la data achizitiei. Tn cazul societatilor
comerciale care achizitioneaza aparate Cosori, garantia de conformitate este de 1 an de la data
achizitionarii.

Garantia nu acopera defectele estetice rezultate in urma decolorarii, curatdrii carcasei cu
substante sau carpe abrazive sau oricaror alte defecte aparute in urma folosirii si care nu afecteaza
performantele tehnice ale aparatului.

Garantia devine nuld de drept in cazul aparitiei defectiunilor datorate utilizarii neconforme sau a
nerespectarii prescriptiilor de punere in functiune si/sau operare a aparatului.

n cazul aparitiei oricdror defectiuni sau nepliceri, contactati service-ul SC PROFIMATIC SRL, ale
carui date de contact le regasiti pe coperta exterioard a acestui manual de utilizare.
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ARATATI-NE CE GATITI

Speram ca aceste informatii au fost utile. Suntem nerabdatori sa vedem
rezultatele voastre si suntem siguri ca veti dori sa impartasiti imagini
atragatoare! Comunitatea noastra asteapta imaginile voastre; nu trebuie decat
sa alegeti platforma dorita.

Surprindeti imaginea, etichetati si adaugati un hashtag. Bucatarul Cosori!

#iCookCosori

0000

@cosoricooks

o

Aparate Cosori

Va ganditi ce sa gatiti? Sunt disponibile multe idei de retete,
atat de la noi, cat si de la comunitatea Cosori.

MAI MULTE PRODUSE COSORI

Daca sunteti multumit de aceasta friteuza, gama mai include si alte produse.
Accesati www.cosori.com pentru a vedea gama de vase de gatit cu un
design excelent si fiabil. S-ar putea sa fie deja acasa in bucataria voastra!
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office@profimatic.ro
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0264-550.255
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www.profimatic.ro
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